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~ TALLER HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS | 2022

MICROORGANISMOS CAUSANTES DE ENFERMEDADES A TRAVES
DE LOS ALIMENTOS

Con base en el video anterior “Las Bacterias Asesinas”, responda el siguiente cuestionario:
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4. ;Segiin el documental, cu3l fue Ia poblacién mas vulnerable a la intoxicacién por E.
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5. Quésex por la E. Coli serotipo (0157:H7)
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TALLER IDENTIFICACION DE PELIGROS EN LOS | 20%2

ALIMENTOS L

——

BIOLOGICO
PLASTICOS
MADERA
RATICIDA
auimicos
PELIGRO
ARETES
ANILLOS
RATICIDA

. CICATRICES

. HUMEDAD

. LESIONES

. MECANICO

. METAL

. CLORO

. ICA

=
PEe®RNonawNgm

sLEEN

2. Después de hallar minimo 15 palabras, indicar como influyen estos peligros en la calidad
final de las frutas y hortalizas enteras o troceadas, que encontramos en el mercado.

3. Describa que se actividades se pueden realizar para evitar la presencia de estos
contaminantes o peligros encontrados.
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